
FORMULE COMPLÈTE — 26.5 €
1 SALÉ + 1 BOISSON CHAUDE + 1 BOISSON FRAÎCHE + 1 DESSERT

MENU CANICULE

UNE TOUCHE SUCRÉE

BANANA BREAD
Pépites de chocolat

GRANOLA BIO
Fruits de saison & confiture de fraise

PÂTISSERIE DE LA VITRINE
(+1.5)

ORANGE PRESSÉE, CITRONNADE,

THÉ GLACÉ DU MOMENT

BOISSON FRAÎCHE

CHOCOLAT CHAUD
MATCHA LATTE

LATTE
CAFÉ FILTRE

BOISSON CHAUDELES SALÉS

Plat Salé seul :
Toast 16 € / Pancakes 15 €

Pour préser ver la  santé de nos équipes en cuis ine,
nos préparat ions nécessitant  des cuissons au four ou fr i ture

seront except ionnel lement indisponibles.

TOUTES nos boissons chaudes sont disponibles.
Possibilité de les demander en GLACÉ !
Suggestions :

Prenez le temps. On s’occupe du reste.

Servi de 8h à 15h

SUNNY TOAST 16.
Pain de campagne, avocat
et œufs brouillés.

Avec au choix :
Bacon ou Saumon Gravlax.

TOAST MÉDITERRANÉEN  16.
Houmous, burrata, tomates séchées, 
coleslaw.

PANCAKES SALÉS  15.
Trois pancakes, bacon, oeuf mollet, 
oignons frits.
Servi avec sirop d’érable.



Le Réveil 8:00 - 11:30

LA
FORMULE 

CONTINENTALE 
9 €

CROISSANT OU CHOCOLATINE 

ORANGE PRESSÉE

TARTINE BEURRE & CONFITURE

ESPRESSO, ALLONGÉ, FILTRE
OU THÉ

AUTRE BOISSON CHAUDE + 0.5
LAIT D’AVOINE + 0.6
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LE PETIT-DÉJEUNER,
LE PREMIER CHAPITRE
DE LA JOURNÉE_
Il y a ceux qui avalent un café debout. 
Et ceux qui prennent en-
core quelques minutes 
avant d’attaquer le monde. 
 
Un croissant qui laisse 
des miettes partout. 
Le bruit de la machine 
derrière le comptoir. 
Une table pleine de tasses, de 
clés, de livres ouverts trop tôt. 
 
Ici, on aime les matins qui 
démarrent doucement. 
Ceux où l’on commande 
“comme d’habitude” sans 
même regarder la carte. 
 
Un espresso, une orange
pressée, quelque chose de chaud 
à partager ou à garder pour soi. 
Rien de compliqué. Juste ce 
qu’il faut pour bien commencer.

Installez-vous, ouvrez votre 
livre,  nous nous occupons du 
reste.

UN RITUEL DU MATIN_
Le premier café a
rarement le goût du deuxième. 
Le premier sert surtout à 
redevenir une personne. 
 
On arrive encore un peu endormi. 
On repart avec plus 
d’idées qu’en entrant. 
 
Certains lisent. 
D’autres regardent simplement la 
rue se réveiller derrière la vitre. 
 
Chez Books & Coffee, le petit-dé-
jeuner n’a jamais été une formalité. 
C’est le moment où la
journée choisit enfin son rythme. 
 
Et entre deux gorgées, on se dit 
parfois qu’on devrait commen-
cer tous les matins comme ça.

PANCAKES

PANCAKES SALÉS	   15
Trois pancakes, bacon, oeuf mollet 
 et oignons frits. 

Servi avec sirop d’érable. 

- Side en plus : + 4

PANCAKES SUCRÉS	    10.5
Deux pancakes moelleux, des fruits 
de saison, crème fouettée et caramel 
beurre-salé.

VIENNOISERIES & SIDES

CROISSANT	 1.6

CHOCOLATINE	 1.8

BRIOCHE FEUILLETÉE      4.5

CINNAMON ROLL	 4.5

GRANOLA BIO	 5
Servi avec une portion de fromage blanc, 
de fruits de saison et d’une confiture de 
fraise.

PISTACHE ROLL	 6
Praliné pistache d’Iran aux arômes doux 
et gourmands.

NOISETTE ROLL	 6
Praliné noisette intense, rond et 
réconfortant. 

CARAMEL & PECAN ROLL	 6
Caramel onctueux et noix de pécan à la 
gourmandise affirmée.

Le petit-déjeuner
Servi de 8h à 15h



12:00 - 15:00
Du lundi au vendredi

Le déjeuner

ENTRÉE 

STRACCIATELLA
Pêches et tomates de saison

PLATS

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU 
 Accompagné de sa salade

CEVICHE DE SAUMON 
Fruit de la passion, citron vert,

aneth et salade

BOWL AU RIZ COCO
Œuf mollet, crudités,

sauce kimchi 

DESSERT

Tous nos desserts 
ou 

Café gourmand (+4)

Eau filtrée ou pétillante comprise*

Entrée + Plat + Dessert · 26
Entrée + Plat ou Plat + Dessert · 21

Plat · 16



12:00 - 15:00
Du lundi au vendredi

Le déjeuner

ENTRÉE 

STRACCIATELLA
Pêche et tomates de saison

PLATS

SMASH BURGER 
 Double steak VBF, cheddar fondant,

ketchup de tomates jaunes, pickles et frites maison 

CROQUE-MONSIEUR (+2)
+1,5 avec oeuf au plat

Jambon truffé, pain de campagne, 
béchamel maison, mozzarella, emmental, 

salade et frites maison

MERLU SNACKÉ 
Écrasé de pommes de terre,

beurre blanc à l’estragon 

BOWL AU RIZ COCO
Tofu croustillant aux épices et crudités,

sauce kimchi 

DESSERT

Tous nos desserts 
ou 

Café Gourmand (+4.)

Eau gazeuse / filtrée comprise*

Entrée + Plat + Dessert · 26
Entrée + Plat ou Plat + Dessert · 21

Plat · 16

ASSIETTE DE FRITES 
FRAÎCHES

5.5



11:30 - 15:00Sandwichs & Salades
NOS RECETTES

JAMES
Poulet mariné, Sauce César, Grana Padano, Bacon, Laitue

ACHILLE
Jambon de pays, Pesto, Mozzarella, Tomates séchées, Laitue

MARTIN   	    
Pastrami, Moutarde au miel, Brebis, Cornichon, Chou rouge

GANDHI
Légume de saison, Pesto, Pousses de soja, Tomates séchées, 
Concombre, Roquette

DAISY   
Magret de canard séché maison, Coulis de framboise, 
Brebis, Piquillos, Roquette
 
CELESTIN	    
Saumon Gravlax, Cream cheese, Parmesan, Concombre, 
Laitue 

LOUIS   
Jambon blanc, Beurre, Emmental, Tomate, Laitue

FORMULES
SANDWICH + BOISSON + DESSERT : 15 / SALADE + BOISSON + DESSERT : 15.5

SANDWICH SEUL : 11
SALADE SEULE : 11.5

RECETTE DU MOMENT
Jambon truffé italien, pesto de pistache, stracciatella, artichauts & roquette

Choisis une recette (en haut)

Pour le sandwich, un pain 
au choix :   

    Nature

    Graines

    Olives

Pour la salade, un topping 
au choix :

    Oignons frits

    Cacahuètes

    Croûtons

    Raisins Secs

Une boisson :

    Thé glacé maison             Eau pétillante

    Citronnade maison            Eau plate

Un dessert :

    Cookie Trois chocolats & pâte à tartiner

    Cookie Pistache, chocolat blanc & framboise

    Cookie Chocolat & beurre de cacahuètes

    Banana Bread

    Financier Gianduja & noisettes

    Flan Vanille & fève de tonka

    * Toute autre pâtisserie : + 1.5

FRITES 
FRAÎCHES

5.5



PÂTISSERIES

À LA PART
FLAN VANILLE & FÈVE DE TONKA	 5
Onctueux et délicatement parfumé, une douceur maison
intemporelle.

FLAN PISTACHE D’IRAN	 7
Pâte feuilletée maison, crème à la pistache d’Iran et praliné 
pistache.

FLAN NOISETTE	 6.5
Une crème généreuse à la noisette torréfiée et pâte 
feuilletée croustillante.

CANNELÉ SUNDAE GLACÉ	 8
Deux cannelés, glace vanille artisanale et sauce caramel.

CARROT CAKE	 6
Gâteau aux carottes et noix du Périgord, légèrement 
parfumé à la cannelle.

CHEESECAKE	 6.5
Une base croustillante, onctueux et léger.
Servi avec un coulis de fruits rouges.

BANANA BREAD	 5
Ultra-moelleux, préparé avec des bananes bien mûres et 
pépites de chocolat.

LES INDIVIDUELLES
MILLIONNAIRE SHORTBREAD	 6.5
Base sablée croustillante, caramel onctueux, chocolat 
fondant.

PAVLOVA FRAISE	 6.5
Meringue garnie d’une crème légère et de fraises fraîches.

TARTE CITRON & BASILIC	 6.5
L’acidité intense du citron et la fraîcheur aromatique du 
basilic, sur une pâte croustillante.

DÔME VANILLE, FRAMBOISE & PISTACHE  6.5
Mousse légère à la vanille, compotée de framboise, 
biscuit joconde et croustillant pistache.

CAFÉ GOURMAND	 9.9
6 mini-pâtisseries accompagnées d’une boisson chaude. 
(expresso, allongé ou tasse de thé).
•  Autres boissons chaudes : + 0.5

LES COOKIES
PISTACHE, CHOCOLAT BLANC & FRAMBOISE  4.5
Équilibre entre la pistache d’Iran, la douceur du
chocolat blanc et l’acidité d’un coeur framboise.

TROIS CHOCOLATS & PÂTE À TARTINER     4
Croustillant à l’extérieur, moelleux à cœur, pâte à tartiner 
maison, noisette.

PÉPITES CHOCOLAT NOIR & CACAHUÈTES   4 
VEGAN - SANS GLUTEN

Chocolat noir Valrhona, farine de pois chiche et éclats de 
cacahuètes grillées.

À CROQUER
CINNAMON ROLL	 4.5
Feuilleté croustillant, roulé à la cannelle, cœur caramélisé.

GOURMAND ROLL	 6
Saveur au choix : Pistache, Noisette ou Caramel & Pécan.

BRIOCHE FEUILLETÉE	 4.5
Garnie d’une crème à la vanille et de pépites de chocolat.

FINANCIER	 3.5
Pâte à tartiner Gianduja & noisettes.

SIGNATURE PAIRING
d e  1 5  h  à  1 8 h

BOISSON
Iced Latte

Iced Matcha Latte
Iced Black Sésame Latte

PÂTISSERIE
Pavlova Fraise
Dôme Vanille

Tarte Citron & Basilic

10.5 €



Extra shot     + 1

Lait d’avoine  + 0.6

Supp. Lait     + 0.5

Sirop           + 0.5  

Chantilly     + 1

CHAÏ LATTE 5
Une infusion épicée de thé noir, gingembre, cannelle, 
cardamome et clou de girofl e, mélangée à 200 ml de lait 
chaud et mousseux.

MATCHA LATTE 6
Thé vert matcha Dammann, adouci par 220 ml de lait 
chaud et mousseux, pour une tasse végétale, douce et 
énergisante.

CHOCOLAT CHAUD 5
Un lait chaud et onctueux, marié à du chocolat intense 
pour une boisson réconfortante, riche et gourmande.

BLACK SÉSAME LATTE  6
Sésame noir torréfi é, lait chaud soyeux et vanille maison. 
Une tasse ronde, profonde, aux accents délicatement 
pralinés.

Ou notre lait d’avoine Oatly 
Barista Edition 100% éthique.
Chaque flocon est respecté et 
traité à la main tous les matins 
(c’est long, mais ils sont patients)

Notre lait de vache provient 
de la Laiterie des Fayes, une
entreprise familiale au cœur du 
Limousin. Leur savoir-faire arti-
sanal et leur respect du terroir 
donnent un lait doux et équilibré

ESPRESSO / DOUBLE 2.2 - 3.5
Au choix : Amour à Kyoto ou Single origine.
  •   Allongé

ESPRESSO MACCHIATTO 2.5
Un espresso accompagné d’une touche de lait.

AMERICANO 4
Un double espresso avec beaucoup d’eau parce que dans 
20-30 ans y’en aura plus.

BATCH BREW - CAFÉ FILTRE 4
Une extraction douce et précise, servie en fi ltre qui révèle la 
clarté et la complexité aromatique du café.

MOCACCINO 5.5
Subtile rencontre entre chocolat et café.

KYOTO SPRITZ ALCOOL 7
Espresso, Apérol et tonic Fever-Tree : une boisson
rafraîchissante aux notes d’agrumes et de café.

CORTADO 4
Un allongé adouci par 75 ml de lait.

FLAT WHITE 4.5
Un double ristretto recouvert de 100 ml de lait fi nement 
texturé, pour une tasse onctueuse au goût de café affi rmé.

CAPPUCCINO 4.5
Un espresso adouci par 135 ml de lait velouté, coiffé 
d’une belle couche de mousse soyeuse.

LATTE 5
Un shot d’espresso accompagné de 220 ml de lait.

LATTE MACCHIATTO 6
Un grand latte accompagné d’un sirop au choix.

Sirops
Vanille - Noisette - Caramel

Chaï - Spéculoos - Pumpkin Spice

SANS CAFÉ

CAFÉS

THÉS & INFUSIONS —
Tournez quelques pages pour 
découvrir nos 130 références.

Tous nos cafés sont torréfiés maison dans notre brûlerie 
Située en face, au 29 rue Saint-James.

« amour À KYoto » – Guatemala, burundi & colombie

Récompensé aux Global Coffee Awards, cet assemblage unit la douceur 
cacao du Guatemala, la vivacité du Burundi et l’élégance florale d’une 

Colombie douce et claire.
Un café travaillé dans le détail, où chaque origine apporte sa nuance, pour 

un résultat équilibré, raffiné et naturellement gourmand.

EN GRAINS OU MOULU

250 G  12 €



BOISSONS FRAÎCHES

BOISSONS GLACÉES

THÉ GLACÉ	 4.5
Saveurs changeantes selon les saisons.

LIMONADE	 5
Jus de citron frais, sucre de canne et eau pétillante 
microfiltrée.
 
CITRONNADE	 4.5
Rafraîchissante et acidulée, citron pressé par nos 
soins.

ORANGE PRESSÉE	 5.5
Tout est dans le nom, en jus, pressée par nos soins.

COLD BREW		  5
Infusé à froid pendant douze heures, ce café révèle 
une boisson fraîche et délicatement aromatique. 

GINGER BEER	 5.5
Gingembre, poivre de Madagascar et eau pétillante.

SMOOTHIE DU MOMENT	 6.5
Fruits frais variant au fil des saisons.

JUS DE FRUITS PRESSÉS	 6
Faites confiance à Didier, notre extracteur de jus, 
pour révéler le meilleur des fruits de saison.

MAMA KOMBUCHA FRAMBOISE	    6
& BASILIC
Pétillante, Bordelaise et fermentée de façon
naturelle, elle marie l’acidité et la fraîcheur de la 
framboise à la note aromatique du basilic. 

FIZZ COLA MENEAU BIO		    5 
ALLÉGÉ EN SUCRE

Un cola pétillant artisanal aux arômes naturels et 
rafraîchissants.

 
EAU PÉTILLANTE	 0.5 L 3.9
MICROFILTRÉE	 0.75 L 4.1
Eau filtrée sur place, alternative responsable,
pétillante à souhait.

ICED LATTE	 5.5
Espresso, lait froid et glace. Simple, frais, efficace.

ICED MATCHA LATTE	 6.5
Matcha Dammann, lait froid et légère mousse de 
lait.

ICED BLACK SÉSAME LATTE	 6.5
Sésame noir torréfié, lait froid et notes délicatement 
toastées.

CHOCOLAT FRAPPÉ	 5.5
Chocolat onctueux, lait froid et glace pilée.

ICED CHAÏ LATTE	 5.5
Épices chaï infusées, lait froid et notes chaleureuses.

AEROCANO	 5
Americano glacé aérien et velouté, légèrement 
mousseux. 

Extra shot     + 1

Lait d’avoine  + 0.6

Supp. Lait     + 0.5

Sirop           + 0.5  

Chantilly     + 1

Sirops
Vanille - Noisette - Caramel

Chaï - Spéculoos - Pumpkin Spice



Tous les prix sont affichés au verre ou en bouteil le.

ALCOOLS

R O U G E S

BORDEAUX

CHÂTEAU FERRAN « TUCAOU »	 6  27
AOC Bordeaux Supérieur - 2018

MENTION SYRAH	 6  27 
Guillaume Clémenceau, Vin de France 
2020

CÔTES DU RHONE

THOMAS RAYNAL – 2CŒURS	 6  27 
AOP Côtes-du-Rhône - 2019

R O S É

CHÂTEAU HOSTIN LE ROC	 4.5  26
IGP Atlantique - 2024

B L A N C S

BORDEAUX

CHÂTEAU FERRAN « TUCAOU »	 6  27
Entre-Deux-Mers - 2020

CHÂTEAU LA RAME, SEC	 6  27
AOC Bordeaux - 2024

CHÂTEAU LA RAME, MOELLEUX	 6  27
AOC Sainte-Croix-du-Mont - 2019

C H A M P A G N E

J.C. ROGÉ, BRUT NATURE	 60
AOC Champagne

V I N S

B I È R E S  P R E S S I O N

Demi 25cl	 4   ou  Pinte 50cl   8

BLONDE KROMBACHER
Légère, rafraîchissante et délicatement 
houblonnée. (4,8°) 

BLANCHE KROMBACHER
Notes d’agrumes et de céréales. (4,8°)

C I D R E  B O U T E I L L E  
3 3 c l 	

5 . 5

Cidrerie SASSY, Normandie

EXTRA BRUT « SMALL BATCH »
Pommes françaises, aux notes fruitées et 
légèrement tanniques. (5°)

POIRÉ
Bulles légères et aux arômes subtils de fruits 
mûrs, pour une fraîcheur gourmande. (2,5°)

B I È R E  B O U T E I L L E

IPA EFFET PAPILLON 33cl 	 6
Délicate aux notes d’agrumes et de fruits
tropicaux, fraîche et équil ibrée. (6°)

C O C K T A I L S

KYOTO SPRITZ	 7
Espresso, Apérol et tonic Fever-Tree.

SPRITZ	 8
Pampelle, Prosecco et une touche d’eau 
pétil lante.

MIMOSA	 6
Prosecco et jus d’orange pressé maison.



NOTRE SÉLECTION

Deux grandes maisons françaises, 

unies par la même exigence de qualité et de raffinement.

CARTE DES THÉS

Tous nos thés natures sont servis à la théière

une personne (0.7 L) ou deux personnes (1,2 L)

Tous nos thés aromatisés sont servis 

en mug (0,7 L) ou en théière (1,2 L)

Retrouvez l’ensemble de notre sélection à la Brûlerie, en face, au 29 rue Saint-James.

CHRISTINE DATTNER

Créatrice passionnée, imagine 

depuis plus de quarante ans des 

mélanges originaux, raffinés et poétiques. 

Ses thés expriment l’art du thé à la française, 

entre tradition asiatique et créativité parisienne.

DAMMANN FRÈRES

Maison historique fondée en 1692, perpétue 

l’héritage du thé avec des crus d’origine et 

des recettes aromatisées emblématiques.

Une invitation à voyager à travers 

les saveurs et les émotions du thé.

205

Perles de Jasmin300

103
Passion de Fleurs
Rose, abricot, fruit de la passion

105 Les Rives du St-Laurent
Airelles, sureau, grenade

Earl-Grey Fleurs Bleues
Bergamote, pétales de bleuets517

Fidji
Mangue, Ananas, Yuzu, Papaye608

Breakfast - 
Chine et Ceylan

nos couPs De coeur



Thés blancs

Thés noirs natures

Christmas Tea Blanc
Gingembre, pain d’épices, amande, cerise

Premier Amour
Jasmin, pétales de rose

Passion de Fleurs
Rose, abricot, fruit de la passion

Julia
Framboise, pamplemousse

Les Rives du St-Laurent
Airelles, sureau, grenade

Victoria’s Garden
Bergamote, fleurs de bleuets

101

102

103

104

105

106

Assam Mangalam SFTGFOP - Inde
De qualité exceptionnelle, la libération des huiles 
essentielles donne aux jeunes feuilles ces pointes 
dorées. Ce thé éblouissant de complexité offre 
des parfums épicés, maltés d’une grande finesse.

Darjeeling Himalaya - Inde
Ce haut jardin, niché à plus de 2300 mètres 
d’altitude, nous offre une éclatante et 
savoureuse infusion au léger parfum de muscat.

Ceylan Pettiagala - Sri Lanka
Qualité exceptionnelle de ce thé 
provenant de la région de Dimbulla. Ce 
thé aux longues et belles feuilles offre 
une infusion remarquablement fruitée.

Grand Yunnan - Chine
Thé noir de Chine, de la province de Yunnan. 
Il est l’un des seuls thés qui réunit force et 
parfum sans aucune amertume.

Rwanda Rukeri OP - Rwanda
Cultivé entre 1500 et 2000 mètres, ce thé 
noir à la saveur originale aromatique et 
corsée développe des notes boisées et 
végétales typiques. Parfait pour le petit-déjeuner 
avec du lait ou nature tout au long de la journée.

Breakfast - Chine et Ceylan
Ce thé est un mélange de deux thés noirs, un 
Ceylan OP et un Yunnan qui convient très bien pour 
le petit-déjeuner, légèrement corsé mais très par-
fumé. Délicieux avec un nuage de lait à l’anglaise.

Lapsang Souchong (fumé) - Chine
La période d’oxydation du Lapsang Souchong 
est relativement plus longue que le reste des 
autres thés noirs. Séché, puis placé au-des-
sus d’un feu d’épicéa ou de cyprès, la saveur 
qui en résulte est qualifiée de boisée ou fumée.

Tarry Souchong (fumé) - Chine
Le plus fumé des thés fumés.

Hoja Caoba
Ce thé aux feuilles noires finement torsadées 
présente un caractère très cacaoté au nez et en 
bouche. L’infusion ronde est accompagnée par 
les notes d’une patate douce légèrement grillée.

Darjeeling Phuguri
Une belle liqueur dorée aux notes fleuries et 
fruitées légèrement sucrées évoquant le 
muscat.

200 205

201 206
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208
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100 Pai-Mutan « Pivoine Blanche »	

« La moindre négligence peut détruire la qualité 
des produits qui deviennent nécessairement des 
thés ordinaires sans caractère spécifique. Les 
produits soigneux et traités à leur juste mesure 
sont magnifiques : leurs extérieurs et leurs inté-
rieurs sont blancs comme jade, c’est une qualité 
incomparable, sans égale. » Cai Xiang (XVe siècle)

0.7 L   7€  / 1.2 L  10€

0.7 L

1.2 L 9

6

4.5

7.5

0.7 L

1.2 L

Retrouvez l’ensemble de notre sélection à la Brûlerie, en face, au 29 rue Saint-James.



Perles de Jasmin
Ces perles duveteuses de la province de Fujian sont 
roulées, pousse par pousse, par des ouvrières ex-
périmentées qui n’en produisent qu’un kilo par jour. 
En s’épanouissant dans l’eau, ces perles donnent 
à l’infusion un parfum fleuri aux notes animales.

Lung Ching « Puits du Dragon » - Chine
Le Lung Ching fait l’objet d’un véritable culte pour les 
chinois. Beaucoup de légendes entourent le thé et la 
source, mélange de contes et de réalité. C’est sous la 
dynastie Qing que les théiers furent particulièrement
distingués par l’empereur Qianlong. 
Ayant eu l’occasion de déguster un thé 
provenant de cette région, il offrit quelques feuilles 
à sa mère malade, qui guérit instantanément.

Sencha Fukuyu - Japon
Le Sencha (thé façonné en aiguilles, aplaties après un 
étuvage à la vapeur) est un thé très apprécié au Japon 
pour sa saveur rafraîchissante. Cette 
récolte d’été offre une tasse aux notes 
végétales, puissantes et à l’arôme fruité.

Genmaïcha - Japon
Mélange de thé vert Bancha, de riz torréfié et 
de maïs soufflé donnant une liqueur aux notes 
vertes, marines et de céréales grillées. Il est très 
souvent consommé au Japon avec du poisson.

Chung Hao Jasmin - Chine
Liqueur délicate et fraiche. Figure parmi les plus
délicats et les plus parfumés des thés au jasmin
fabriqués en Chine.

Yunnan Vert - Chine
Un thé vert manufacturé en Chine mais d’ins-
piration japonaise. Ses feuilles sont travaillées 
en bâtonnets et offrent une infusion bien dis-
tincte de celle des Sencha japonais, d’un jaune vif, 
fraîches et astringentes, aux notes très fruitées.

Jasmin Congou - Chine
Un thé vert Congou de Chine, agrémenté de fleurs de 
jasmin.

Vietnam Mao Feng - Vietnam BIO	
Étonnante découverte de ce superbe thé vert du 
Vietnam. Liqueur pâle et douce, à découvrir absolument.

Hojicha de Kyoto - Japon BIO

Un thé vert biologique grillé dans la grande tradition
japonaise. Faible en théine, il se déguste en fin
de journée.

300

305

304

301

308

307

306

302

303

Thés verts natures 0.7 L

1.2 L 10

7

Oolong Milky « Lis d’Or » - Chine
Les feuilles de ce thé donne un parfum 
gourmand, étonnant par l’intensité de leur note 
beurrée et laiteuse. Une typicité qui lui a valu peu 
à peu d’être vendu sous son nom de « cépage » 
ou celui de Milky Wu Long. La note gourmande 
baisse en intensité pour laisser s’épanouir une 
note florale rosée (fleurs blanches) et végétale.

Oolong Se Chung - Chine
Un très bon thé semi-fermenté : des 
notes de miels et de fleurs, idéal en 
après-midi et en soirée. Ses feuil les roulées, 
un peu épaisses et aux reflets ver ts donnent 
une jolie l iqueur l impide, jaune-orangée.

Oolong à la Châtaigne - Chine
L’arôme châtaigne vient rehausser délicatement 
les parfums naturellement chaleureux de l’oolong.

Oolong Caramel Beurre-Salé - Chine
Les notes naturellement veloutées du thé 
oolong s’allient à celles, sucrées-salées d’un 
arôme caramel. Un bel équilibre entre des 
notes végétales et celles d’une confiserie.

Oolong Aqua Rosa - Chine
Yuzu, pastèque, citron

Souffle d’Été
Abricot, fleur de sureau, rhubarbe

400

403

404

405

401

402

Oolong (thé bleu-vert)

Retrouvez l’ensemble de notre sélection à la Brûlerie, en face, au 29 rue Saint-James.



Pu erh (thé post-fermenté)

Les infusions
C H R I S T I N E  D A T T N E R

D A M M A N N  F R È R E S

Rooibos Orange sanguine BIO

Rooibos Johannesbourg
Pêche, orange, fruits rouges

Rooibos Tendre Madeleine
Vanille, caramel, madeleine

J’Veux du Soleil
Pomme, hibiscus, citronnelle, pépites citronnées

Rooibos Jardin Bleu

Rhubarbe, fraise, fraise des bois

Pure Sérénité BIO

Camomille, vanille, agrumes, menthe, citronnelle

Pure Beauté BIO

Romarin, rooibos, maté, fenouil, gingembre

707

705

704

703

702

701

706

Rooibos Cederberg

Rooibos à la Vanille

Rooibos Citrus
Pamplemousse, orange, bergamote

Rooibos de Noël
Girofles, baies rouges, écorces d’orange, 
cannelle

Tisane du Berger
Tilleul, verveine, citronnelle, menthe poivrée, 
fleur d’oranger

Fleur d’Oranger
Tisane à la camomille, fleur de sureau, fleur 
d’oranger, pomme et tilleul

Nuit d’Été
Hibiscus, framboise, crème, fraise

Camomille Matricaire
Camomille et notes d’ananas

Tisane de Noël
Mélisse, réglisse, baies rouges, fèves de 
cacao, cardamome, cannelle

Menthe Poivrée

Magic Ginger
Aubépine, gingembre, citron vert, miel

Lovely Chaï
Gingembre, cannelle, anis, cardamome, 
poivre, réglisse et graines de fenouil

708 714

709 715

718

719

717

716710

711

712

713

Pu Erh Nature - Chine	

Ce thé bienfaisant, reconnu pour ses qualités 
médicinales utilisées dans la médecine 
traditionnelle chinoise, possède une saveur 
particulière et tout à fait unique. Son infusion rouge 
intense enveloppe le palais d’un goût naturellement sucré.

700

0.7 L   6.5 / 1.2 L  9.5

4.5

7.5

0.7 L

1.2 L

Retrouvez l’ensemble de notre sélection à la Brûlerie, en face, au 29 rue Saint-James.



Thés noirs aromatisés

D A M M A N N  F R È R E S

Douchka
Bergamote, orange douce, citron

Earl-Grey Yin Zhen
Bergamote, pointes blanches, pétales de fleurs

4,5,6 Cueillir des Cerises
Framboise, baie noire, fleur de sakura, 
fraise des bois, cerise, cassis, cranberry

Flocons d’Épices
Écorces d’orange, cannelle, muscade, girofle

Paul & Virginie
Vanille, caramel, framboise, groseille, fraise, cerise

Coquelicot Gourmand
Coquelicot, framboise, cerise, violette, vanille, amande 
amère, biscuit

Amande Amaretti
Amande amère, pétales de fleurs

Thé des Sages
Thé noir, thé vert, thé vert au jasmin, pétales de fleur, 
bergamote, vanille

Christmas Tea Noir
Écorces d’orange, marasquin, caramel, ananas, orange 
douce

Granola d’Hiver
Baies de Goji, riz soufflé, raisin, noix de pécan, sarrasin, 
sirop d’érable

535529

536530

537
531

538
532

533

534

C H R I S T I N E  D A T T N E R

Earl-Grey Fumé
Thé fumé et bergamote

Bonne Année
Orange, cannelle, cardamome,
gingembre

Fèves de Cacao

Je reviendrai à 
Montréal
Sirop d’érable

Les Jardins de Monet
Fraise, rhubarbe et vanille

Massala Tchai
Cannelle, gingembre, 
cardamome

Dame de Haute-Savoie
Thym, miel, châtaigne

Praliné
Praline. Attention, très régressif.

L’hymne à l’Amour
Fruits rouges, litchi, coeur de rose

Congou à la Rose
Pétales de rose

Vanille
Morceaux de vanille bourbon

Les Amants de Vérone
Pistache, fraise

Printemps à Corfou
Pêche, abricot, vanille

Nuit Céleste
Miel, vanille, cannelle

Balalaïka
Agrumes, gingembre

L’Hiver à St-Pétersbourg
Earl-grey, pamplemousse

Mademoiselle Coco
Earl-grey, jasmin

Earl-Grey Fleurs Bleues
Bergamote, pétales de bleuets

Little Bouddha
Vanille, lavande, bergamote

Cézanne Peint BIO
Lavande et pêche de vigne

Le Grand Bleu
Mûre, myrtille, cassis

Sissi l’Impératrice
Clémentine, bergamote

Belle Mirabelle
Mirabelle, roses jaunes

Thé de l’Avent
Mélange d’épices, miel

Pêche de Vigne BIO

Trois Gingembres BIO
Gingembre, carotte, betterave, 
curcuma

Earl Grey Fleurs de 
Mauve BIO
Thé le plus dégusté au monde

Les Poupées Russes BIO
Bergamote, orange

Joyeux Noël
Orange, amande, chocolat

500

509

519

520

521

522

523

524

525

526

527

528

501

502

503

510

504

511

505

512

513

514

506

515

507

516

508

517

518

4.5

7.5

0.7 L

1.2 L

Retrouvez l’ensemble de notre sélection à la Brûlerie, en face, au 29 rue Saint-James.



Thés verts aromatisés

C H R I S T I N E  D A T T N E R

Earl-grey de Mamouchou
Oolong, sencha, orange, 
bergamote

Tous les Matins du 
monde
Bergamote, mangue

Un thé aux Maldives
Fruits rouges, exotiques, 
pamplemousse

Un été à Capri
Fraise des bois, pamplemousse

Nuit à Shanghaï
Fruits rouges, pamplemousse, 
litchi

Si Versailles m’était 
conté
Bergamote, poire, vanille

Été à Bombay
Citronnelle, orange douce,
ananas, mangue

Jardins de Babylone
Menthe, papaye, mangue

Fidji
Mangue, ananas, yuzu, papaye

Paradis Perdu BIO
Airelles, magnolia

New York City
Pomme, vanille

Notox
Maté, citron, citronnelle, 
cardamome, menthe

Violette Impériale
Parfumé aux pétales de violette

Comme un ouragan
Ginseng, gingembre

La Forêt de Sherwood
Fruits noirs, châtaigne

Notox Citron Vert BIO
Thé détoxifiant, citron vert, 
feuille de menthe

Maté nature BIO

Le tigre qui pleure
Citronnelle, gingembre,
curcuma, citron vert

L’été à St-Pétersbourg
Bergamote, pamplemousse, 
orange

Satsuma
Mandarine, yuzu, fleurs de 
cerisiers

Yang Tsé Kiang
Citronnelle, gingembre, pointe 
de citron vert

Un dimanche au bord de 
l’eau BIO
Sencha aux fruits rouges et au 
citron vert

600

601

611

602

612

603

613

604

614

605

615

606

616

607

617

608

618

609

619

610

620

621

4.5

7.5

0.7 L

1.2 L

D A M M A N N  F R È R E S

Minty Tea
Thé à la menthe

Miss Dammann
Gingembre, citron vert, fruit de 
la passion, pétales de fleur

Palm Beach
Orange, banane, pomme verte, 
ananas, citron vert, cranberry

Un, deux, trois, je 
m’en vais au bois
Fraise des bois, groseille,
myrtille, framboise, cassis, 
cerise, menthe poivrée

Thé des Deux Chinois
Noix de coco, mangue, citron 
vert, poivre, gingembre

Bali
Thé vert au jasmin, litchi, 
pamplemousse, 
pêche de vigne, rose

Amande Vanille

Paul & Virginie
Fraise, groseille, vanille, 
caramel, framboise, cerise

Nuit à Versailles
Bergamote, kiwi, fleur 
d’oranger, violette, pêche

L’Oriental
Fruit de la passion, pêche de 
vigne, fraise des bois

Christmas Tea vert
Cannelle, vanille, gingembre, 
amande, orange

Chaï vert
Gingembre, cannelle, baie rose, 
cardamome, girofle

Calypso Mango
Jasmin, mangue

622

629

623

630

624

631

625

632

626

633

627

634

628

Retrouvez l’ensemble de notre sélection à la Brûlerie, en face, au 29 rue Saint-James.


